Truffes en émincé

Coupez par trapches minces SO0 grammes de ealles bien
neftoyées ; laites-les Tovenir dans 125 gramimes de beure
frais, en évitanl de trop chawllfer. Faites cuire sur un feu
doux. Lo cuisson ferminde, assaisonnez modérément de
sel et de poivre afin de ne pas masquer le godr des truffes
el serve tres chaud. Clest une des medlleures manicres de
servir les ruffes dons les repas sans eérémonic,

Dans la coisine du midi de la France, on prépare les
truffes en éminee suivanl fn méme recetre, en remplagant
le beurre pur de huile d'olive fine.



