ASSOCIATION DES TRUFFICULTEURS DU LOT et GARONNE Date : 27/12/09

NOTICE DESTINEE AUX APPORTEURS

Dans le cadre de son marché, TORGANISATEUR nougsr#ié le controle de la qualité des
truffes que vous apportez.
Notre role consiste a contenter acheteurs et vesdeu

Acheteurs en leur permettant de repartir avec des produigsed et loyaux, sans
tromperie volontaire ou involontaire.

La plupart de ces Acheteurs découvrent la TRUFRH fmopremiere fois, et si I'expérience
n’est pas concluantgpus ne les reverrez jamais

Pire encore sera la contre publicité qu’ils ferdahs leur entourage, du style « Oh !si c’est ¢a
la truffe, je ne vois vraiment pas ce qu’on luulve «

Comprenez aussi la déconvenue de la maitresse idermaui a fait un plat truffé pour les
fétes et dont les convives ne peuvent appréciriffetimmature, boisée, gelée, pourrie,sans
odeur, autre variété que celle achetée,........ )

N’apportez que des truffes que vous consommeriez wg-méme !

Vendeursen vous permettant d’accéder a un premier marche gaux d’entre vous qui
entrent cette année en production, mais surtoutvaeriser vos produits aux prix
correspondants aux marchés de détail. Prix que fiarez vous-mémes.

Le canifage effectué par les contréleurs permettant de rendible la qualité interne du
produit deviendra pour vows1 bon argument de vente.

Pour les raisons exposées, il faut accepter le cdile et respecter les regles de tri
suivantes et apporter vos truffes déja triées parariété.

Variété de truffe Catégorie Premiere Deuxiéme Refusées
Extra catégorie catégorie
Périgord/Mélanosporun) Entieres de 30 De bonne Truffes ou Toutes les
Brumale/Musquée a 90gr sans | qualité, morceaux truffes n'ayant
Bourgogne/Iincinatum | défauts, de | entiéres, poid$ n’entrant pas | pas les
d’Eté/Aestivum forme > a 20gr dans le cadre | caractéristiques
arrondie, + / —| légers défauts des catégories communes de
réguliere, d’aspect précédentes etl'espece, odeur
lobée. acceptes. d’'un poids saveur,
De trés treés minimum de | maturité, gel,
légers défauts 10gr couleur, poids
d’aspect sont minimum......
tolérés
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Régles communes a toutes les variétés :

Avoir 'odeur, la saveur et la couleur caractéristgue de I'espéce

Avoir une maturité suffisante

Etre fermes au toucher

Etre propres, brossées et lavées SANS TREMPAGE

Exemptes de parasites, matiere étrangere, gel, paiture...

Exemptes d’humidité exterieure

Les CONTROLEURS bénévoles ne sont pas infaillibhdsésiter pas a discuter avec eux, et
dans les cas véritablement litigieux, a demand®elvention d'un autre.

Enfin, soyez de bons commercants, fixez vos prgumentez vos produits, ne restez pas en
retrait des tables lorsque les acheteurs s’appnbchgpliquez leur les purges, les canifages,
votre truffiere, votre méthode de recherche......

La vente découle toujours d’une relation ouverte.

Si I'Organisateur a mis a votre disposition degugttes et emballages spécifiques pour son
marché, vous devez vous engager a les utiliser.

Nous recherchons aussi des adhérents pour deapriés formation, des contrdleurs qualifiés.
Rejoignez nous au sein des associations de trlifimg de la région Aquitaine (Dordogne,
Lot et Garonne, Gironde) . Vous bénéficierez deseds, de sessions de formation et vous y

trouverez toujours un « collegue » pour répondresainterrogations.
Alors a bientot.
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